SPEZIALNUDELN
Tradition trifft Vielfalt

Bundesstrafle 1
A-7533 Ollersdorf
Tel.: 03326/52280, Fax DW 13

Komm® vnd genielt!

E-Mail: bischof-nudeln@gmx.at
www.bischof-nudeln.at

C")ffnun.gszeiten:

Mo-Fr: 08:00-12:00 und 14:00-18:00 Uhr

Samstag: 08:30-12:00 Uhr

Nudelrezept des Monats April
Bdarlauch-Schinken-Flecker(

Zutaten fur 4 Personen:

400g BISCHOF Barlauchfleckerl, 150g Schinken, 250ml Schlagobers,
Y Bund Fruhlingszwiebeln, 1 Ei, Parmesan (zum Bestreuen), Salz, Pfeffer, Ol

Zubereitung:

1. Die BISCHOF Bérlauchfleckerl ca. 8 Minuten in kochendem Salzwasser bissfest
kochen, abseihen und in etwas Ol schwenken.

2. Die Fruhlingszwiebeln und den Schinken fein schneiden und in einer heien Pfanne

kurz anrdsten.

3. In der Zwischenzeit 1 Becher Schlagobers mit dem Ei gut abrihren und mit Salz und
Pfeffer wirzen. Die Schlagobers-Ei-Masse unterriihren und etwas einkochen lassen.

4. Die Bérlauchfleckerl dazugeben nochmals abschmecken und nach Belieben mit
geriebenem Parmesan bestreuen und heil} servieren.

Guten Appetit mit Bischof Spezial! Nudeln



